ГОСТ 

(Проект, первая редакция)
 ГОСТ
(Проект, первая редакция)


	ЕВРАЗИЙСКИЙ СОВЕТ ПО СТАНДАРТИЗАЦИИ, МЕТРОЛОГИИ И СЕРТИФИКАЦИИ

(ЕАСС)

EURO-ASIAN COUNCIL FOR STANDARDIZATION, METROLOGY AND CERTIFICATION

(EASC)

	[image: image1.png]



	МЕЖГОСУДАРСТВЕННЫЙ

СТАНДАРТ
	ГОСТ 

(проект, RU, 

первая редакция)




МАСЛА растительные
Органолептические и физико-химические показатели 
Термины и определения
Настоящий проект стандарта не подлежит применению до его принятия
Минск
Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации

201_

Предисловие
Цели, основные принципы и основной порядок проведения работ по межгосударственной стандартизации установлены ГОСТ 1.0-2015 «Межгосударственная система стандартизации. Основные положения» и ГОСТ 1.2-2015 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, обновления и отмены».
Сведения о стандарте

1 РАЗРАБОТАН Некоммерческой организацией «Ассоциация производителей и потребителей масложировой продукции» 
2 ВНЕСЕН Межгосударственным техническим комитетом по стандартизации МТК 238 «Масла растительные и продукты их переработки» 
3 ПРИНЯТ Межгосударственным советом по стандартизации, метрологии и сертификации (протокол № _ от _______201_ г.)
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4 Приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от ___ №____ межгосударственный стандарт введен в действие в качестве национального стандарта в Российской Федерации с _____ 20__ года

5 ВЗАМЕН ГОСТ 18848-73 
Информация о введении в действие (прекращении действия) настоящего стандарта и изменений к нему на территории указанных выше государств публикуется в указателях национальных (государственных) стандартов, издаваемых в этих государствах.

Информация об изменениях к настоящему стандарту публикуется в указателе (каталоге) «Межгосударственные стандарты», а текст этих изменений – в информационных указателях «Межгосударственные стандарты». В случае пересмотра или отмены настоящего стандарта соответствующая информация будет опубликована в информационном указателе «Межгосударственные стандарты».
Исключительное право официального опубликования настоящего стандарта на территории указанных выше государств принадлежит национальным (государственным) органам по стандартизации этих государств.
Введение
Установленные в стандарте термины расположены в систематизированном порядке, отражающем систему понятий показателей растительных масел.
Для каждого понятия установлен один стандартизованный термин. Применение терминов-си​нонимов стандартизованного термина запрещается. Недопустимые к применению термины-синонимы приведены после стандартизованного термина в скобках и обозначены «Ндп».
Для отдельных стандартизованных терминов в стандарте приведены в качестве справочных их краткие формы, которые разрешается применять в случаях, исключающих возможность их различ​ного толкования.

Приведенные определения можно при необходимости изменить, вводя в них произвольные признаки, раскрывая значения используемых в них терминов, указывая объекты, относящиеся к определенному понятию. Изменения не должны нарушать объем и содержание понятий, определенных в данном стандарте.

В стандарте приведен алфавитный указатель содержащихся в нем терминов.

В стандарте приведено приложение А, в котором содержатся термины и определения дополнитель​ных показателей, являющихся специфичными для отдельных видов растительных масел.
Стандартизованные термины набраны полужирным шрифтом, их краткие формы – светлым шрифтом, а недопустимые термины-синонимы – курсивом.
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Термины и определения
Vegetable oils. Organoleptic and physicochemical parameters. Terms and definitions
 Дата введения – 
1 Область применения


Настоящий стандарт устанавливает термины и определения основных понятий показателей растительных масел.
Термины, установленные настоящим стандартом, обязательны для применения во всех видах документации и литературы.
2 Термины и определения
2.1 Органолептические показатели растительных масел1)
1 вкус растительного масла: Ощущение, воспринимаемое органом вкуса при стимуляции веществами растительного масла; характеристики растительного масла, вызывающие вкусовые ощущения.
2 запах растительного масла: Ощущение, воспринимаемое органом обоняния при вдыхании летучих ароматических веществ растительного масла.
3 прозрачность растительного масла: Показатель, характеризующий отсутствие в растительном масле при температуре 20 °С мути и/или взвешенных частиц (хлопьев), видимых невооруженным глазом в проходящем свете на белом фоне.
4 цвет растительного масла: Показатель, характеризующий окраску и оттенок слоя растительного масла, просматриваемого невооруженным глазом в проходящем свете на белом фоне.
2.2 Физико-химические показатели растительных масел

5 жирно-кислотный состав растительно​го масла: Массовая доля каждой из индивидуальных жирных кислот в общем их содержании в глицеридах растительных масел, выраженная в процентах.
Примечание – Жирные кислоты растительного масла – это алифатические монокарбоновые кислоты, входящие в состав рас​тительного масла. Глицериды (ацилглицерины) – сложные эфиры глицерина и жирных кислот растительного масла. В зависимости от количества присоединенных остатков жирных кислот различают моно-, ди- и триглицериды.
6 плотность растительного масла: Показатель, характеризующий отношение массы растительного масла к его объему.
7 показатель преломления растительно​го масла (Ндп. Коэффициент рефракции раститель​ного масла, коэффициент преломления растительно​го масла): Показатель, характеризующий отношение скорости света с определенной длиной волны в вакууме к скорости света, проходящего через растительное масло.
8 массовая доля твердого жира, содержание твердых триглицеридов: Условный показатель, характеризующий массовую долю твердых глицеридов при определенных температурах в растительных маслах.
Примечание – От содержания твёрдых триглицеридов и их полиморфной формы зависят структурно-механические свойства растительных масел.
9 температура плавления растительно​го масла, точка скольжения: Температура, при которой столбик растительного масла в открытом капилляре начинает подниматься.
10 температура полного расплавления растительно​го масла: Температура, при которой растительное масло, перейдя из твердого состояния в жидкое, становится полностью прозрач​ным.

11 температура застывания растительно​го масла: Наивысшая температура, при которой жидкое растительное масло способно перейти в твердое состояние.
12 титр растительного масла, температура застывания жирных кислот растительного масла: Постоянная температура, наблюдаемая при временной остановке понижения температуры жидких жирных кислот, или, в случае повышения температуры, максимальная температура, достигнутая в ходе охлаждения, при непрерывном перемешивании.

13 температура вспышки растительно​го масла: Наименьшая температура, при которой выделяющиеся из растительного масла летучие вещества вспыхивают и мгновенно гаснут при соприкосновении с пламенем, поднесенным к по​верхности масла.
Примечание – Показатель устанавливает наличие в масле примеси органических растворителей, применяемых для извле​чения масла экстракцией.
14 температура воспламенения растительно​го масла: Наименьшая температура, при которой загоревшиеся от со​прикосновения с пламенем летучие вещества растительного масла продолжают гореть.
15 температура дымления растительного масла: Температура, при которой растительные масла начинают дымиться.
16 массовая доля влаги в растительном масле: Показатель, характеризующий количественное содержание воды в растительном масле.
17 массовая доля влаги и летучих веществ в растительно​м масле: Показатель, характеризующий суммарное содержание в рас​тительном масле воды и других веществ, способных испаряться при температуре 100 °С-105 °С.

18 массовая доля нежировых примесей в растительном масле (Ндп. Весовой отстой растительного масла): Показатель, характеризующий количественное содержание в растительном масле веществ, не растворимых в гексане, петролейном эфире или бензине (нефрасе).
19 отстой растительного масла по объе​му (Ндп. Объемный отстой растительного масла): Показатель, характеризующий отношение объема, занимае​мого осадком, выделенным в стандартных условиях, к общему объему растительного масла.
Примечание – К стандартным условиям относится перечень конкретных параметров метода определения показателя.

20 холодный тест: Свойство растительного масла, характеризующее его устойчивость к помутнению при охлаждении в стандартных условиях.
Примечание – Свойство характеризует эффективность выделения восков и воскоподобных веществ из мутнеющих растительных масел.
21 общее содержание золы в растительном масле: Показатель, характеризующий количественное содержание неорганического остатка растительных масел, который образуется после озоления (сжигания масла).
22 массовая доля фосфорсодержащих веществ в расти​тельном масле, фосфатиды (фосфолипиды) растительного масла: Показатель, характеризующий количественное содержание фосфора в растительном масле.
23 цветность растительного масла, цветность: Показатель, характеризующий цвет растительного масла, выражаемый цветным числом.
24 цветное число по йодной шкале: Количество миллиграммов свободного йода, содержащегося в 100 см3 стандартного раствора йода, который имеет при одинаковой с маслом толщине слоя такую же интенсивность цвета, как испытуемое масло.
25 цветное число по Ловибонду: Значение, полученное путем анализа света, прошедшего через жидкое масло с известной толщиной слоя, соответствующее значению, полученному при прохождении света от того же источника через стандартные цветные стекла, выраженное в условных единицах Ловибонда.

26 массовая доля неомыляемых веществ в растительном масле: Показатель, характеризующий количественное содержание в растительном масле сопутствующих веществ, не реагирующих со щелочами, не разрушающихся при омылении растительного масла и извлекаемых петролейным эфиром из омыленного растительного масла.

Примечание – К неомыляемым веществам растительного масла относятся естественные примеси растительных масел (стерины, углеводороды, некоторые красящие вещества, жирные спирты и т.п.), случайные примеси (минеральное масло, парафин и т.д.), продукты, образующиеся при переработке растительных масел (кетоны, углеводороды и другие вещества, получаемые в результате разложения жирных кислот при перегонке или длительном нагревании).
27 массовая доля мыла в растительном масле: Показатель, характеризующий количественное содержание в рафинированном растительном масле следов натриевых солей жирных кис​лот.

Примечание – Величина характеризует эффективность отделения от масла омыленных жирных кислот после проведе​ния щелочной нейтрализации и промывки.
28 число омыления растительного масла (Ндп. Коэффициент омыления раститель​ного масла): Показатель, характеризующий количество мг калия гидроокиси, необходимое для нейтрализации связанных и нейтральных жирных кислот растительного масла, входящих в состав 1 г исследуемого рас​тительного масла.

Примечание – Показатель является характеристикой средней молекулярной массы смеси жирных кислот, входящих в состав триглицеридов.
29 кислотность растительного масла, свободные жирные кислоты растительного масла: Показатель, характеризующий содержание в процентах свободных жирных кислот и других титруемых щелочью веществ в растительном масле в пересчете на олеиновую, лауриновую или пальмитиновую кислоту в зависимости от вида растительного масла.

30 кислотное число растительного масла: Показатель, характеризующий количество мг калия гидроокиси, необходимое для нейтрализации свободных жирных кислот и других нейтрализуемых щелочью веществ, содержащихся в 1 г рас​тительного масла.

31 степень окисления растительного масла: Количественное содержание в растительном масле кислород​содержащих группировок, образовавшихся в результате окисле​ния жирных кислот, а также их сополимеризации и конденса​ции.

Примечание – К числу кислородсодержащих групп, харак​теризующих окисленное растительное масло, относятся эпокиси, гидроокиси, альдегиды и кетоны, перекиси и гидроперекиси, а также оксиполимеры.
32 перекисное число растительного масла: Показатель, характеризующий степень окисления растительного масла и указывающий количество первичных продуктов окисления (гидроперекисей, перекисей).

Примечание – Показатель «перекисное число растительного масла» может быть выражен в миллиэквивалентах активного кислорода на килограмм масла, а также в виде миллимоль активного кислорода на килограмм масла. Значение, выраженное в миллимоль активного кислорода на килограмм, составляет половину значения, выраженного в миллиэквивалентах активного кислорода на килограмм. Умножение перекисного числа (в миллиэквивалентах активного кислорода на килограмм) на эквивалентную массу кислорода (равную 8) дает значение массовой доли активного кислорода в миллиграммах на килограмм масла.
33 анизидиновое число растительного масла: Условный показатель, характеризующий степень окисления растительного масла и указывающий количество вторичных продуктов окисления (альдегидов).
34 число TOTOX: Условный показатель, характеризующий общую окисленность растительного масла, равный сумме значения анизидинового числа и удвоенного значения перекисного числа.
35 йодное число растительного масла: Показатель, характеризующий содержание в 100 г растительного масла непредельных соединений, выраженный в граммах йода, эквивалентного состоящему из галогенов реаген​ту, присоединившемуся к маслу.
36 массовая доля трансизомеров жирных кислот в растительном масле: Показатель, характеризующий количественное содержание в растительном масле изомеров ненасыщенных жирных кислот, в пространственной конфигурации которых концы углеродной цепи находятся по разные стороны относительно плоскости поляризации двойной связи. 
37 экстинкция растительного масла: Условный показатель, характеризующий содержание диеновых и триеновых соединений в растительном масле.
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Приложение А
(справочное)
Дополнительные показатели растительных масел 
1 число нейтрализации жирных кислот растительного масла: Показатель, характеризующий количество мг калия гидроокиси, необходимое для нейтрализации 1 г индивидуальных жирных кислот или смеси жирных кис​лот, выделенных из растительного масла в стандартных услови​ях.

2 эфирное число растительного масла: Показатель, характеризующий количество мг калия гидроокиси, необходимого для омыления сложных эфиров, содержащихся в 1 г растительного масла.
3 гидроксильное число растительного масла: Условный показатель, характеризующий содержание в 1 г рас​тительного масла гидроксилсодержащих соединений, выражен​ный в миллиграммах калия гидроокиси, необходимого для нейтрали​зации уксусной кислоты, выделяющейся после гидролиза избыт​ка ацетилирующего реагента.

4 ацетильное число растительного масла: Условный показатель, характеризующий содержание в 1 г рас​тительного масла гидроксилсодержащих соединений, выражен​ный в миллиграммах калия гидроокиси, необходимого для разрушения сложноэфирной связи между уксусной кислотой и гидроксилом и нейтрализации выделившейся при этом уксусной кислоты.

5 родановое число растительного масла: Условный показатель, характеризующий содержание в 100 г растительного масла непредельных соединений, выраженный в граммах йода, эквивалентного родану, присоединившемуся к маслу.

6 число Генера: Условный показатель, характеризующий процентное содержа​ние в растительном масле нелетучих и не растворимых в воде жирных кислот вместе с неомыляемыми веществами.

7 тетрабромное число растительного масла: Условный показатель, выражаемый в процентах тетрабромстеариновой кислоты, полученной из смеси жирных кислот, выде​ленных из растительного масла и подвергнутых бромированию.
Примечание – Показатель характеризует наличие в расти​тельном масле линолевой кислоты и ее изомеров. При отсутст​вии линолевой кислоты определяются только ее изомеры.
8 гексабромное число растительного масла: Условный показатель, выражаемый в процентах гексабромстеариновой кислоты, полученной из смеси жирных кислот, выде​ленных из растительного масла и подвергнутых бромированию.
Примечание – Показатель характеризует наличие в расти​тельном масле линолевой кислоты, способной образовывать при бромировании в стандартных условиях гексабромстеариновую кислоту.
9 полибромное число растительного масла: Условный показатель, выражаемый в процентах полибромидов, полученных из смеси жирных кислот, выделенных из раститель​ного масла и подвергнутых бромированию.

Примечание – Показатель характеризует наличие в расти​тельном масле высоконепредельных жирных кислот, имеющих в молекуле более трех двойных связей.
10 число Рейхерта—Мейссля: Показатель, характеризующий объем калия гидроокиси молярной концентрации с (КОН) = 0,1 моль/дм3 (0,1 н.), необходимый для нейтрализации растворимых в воде летучих жирных кислот, выделенных из 5 г растительного масла.

11 число Поленске: Показатель, характеризующий объем калия гидроокиси молярной концентрации с (КОН) = 0,1 моль/дм3 (0,1 н.), необходимый для нейтрализации не растворимых в воде летучих жирных кислот, выделенных из 5 г растительного масла.
12 содержание эпоксидного кислорода в растительном масле: Процентная доля кислорода, эквивалентного бромистому во​дороду, прореагировавшему в стандартных условиях с моно- и ди-эпокисями жирных кислот окисленного растительного масла.

13 карбонильное число растительного масла: Условный показатель, определяемый по цвету избытка непро​реагировавшего реагента или продуктов взаимодействия, обра​зовавшихся в стандартных условиях при действии на альдегид​ные группы растительного масла специфическими реагентами, выражаемый в условных процентах.

Примечание – В качестве таких реагентов применяют бен​зидин, гидроксиламин, 2,4-динитрофенилгидразин, флюроглюцин.
14 бензидиновое число растительного масла: Карбонильное число, определяемое по цвету продуктов вза​имодействия альдегидных групп с бензидинацетатом, выражае​мое в миллиграммах-процентах коричного альдегида.
15 тиобарбитуровое число растительного масла: Условный показатель, характеризующий содержание в расти​тельном масле диальдегидов, определяемый по цвету продуктов взаимодействия альдегидных групп с 2-тиобарбитуровой кисло​той, выражаемый в миллиграммах малондиальдегида на 1000 г растительного масла.
16 диеновое число растительного масла: Условный показатель, выражаемый количеством диенофильного реагента, пересчитанным на эквивалентное количество йода, которое способно присоединиться в установленных усло​виях к сопряженным этиленовым связям в 100 г жира.

Примечание – Показатель дает возможность определять процентное содержание жирных кислот с сопряженными эти​леновыми связями.
17 термопроба льняного масла: Показатель, характеризующий наличие в рафинированном льняном масле со​единений, способных выпадать в осадок при нагревании масла в интервале температур 250 °С – 300 °С.

18 цветность хлопкового масла: Цветность, определяемая сравнением цвета хлопкового масла с цветом набора стандартных стекол и выраженная количеством единиц красного цвета при установленном количестве единиц желтого цвета.
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