                                                                                              Могилевский ЦСМС 

                                                                                           
орган по сертификации продукции,

                                                                                           
услуг и систем менеджмента    

                                                                                           
212011,  г. Могилев, ул. Белинского, 33 

ЗАЯВКА 

на проведение сертификации системы менеджмента безопасности пищевых продуктов (СМБПП) 

	1


наименование организации (полное и сокращенное)

	юридический адрес
	

	местонахождение юридического лица
	

	банковские реквизиты
	


(расчетный счет, банк, код банка)

	адрес банка 
	
	УНП 
	
	ОКПО
	

	телефон
	
	, факс
	
	, электронный адрес
	

	в лице 
	

	должность, фамилия, инициалы руководителя организации-заявителя


заявляю,  что  в организации внедрена система  менеджмента безопасности пищевых продуктов, соответствующая требованиям СТБ ИСО 22000-2006 и прошу  провести ее сертификацию и при положительных результатах сертификации выдать сертификат соответствия.

2    Данные о системе   менеджмента безопасности пищевых продуктов и о производстве продукции 
      2.1  Год внедрения системы менеджмента безопасности пищевых продуктов, соответствующей  
СТБ ИСО 22000-2006 _______________
2.2 Область применения системы  менеджмента безопасности пищевых продуктов _________
2.3 Обозначение ТНПА, по которым выпускается продукция  _________________________
2.4 Наличие филиалов, площадок ___________________________________________________
2.5 Количество работников организации, задействованных в системе менеджмента 
безопасности пищевых продуктов, ______ чел.
2.6 Номер и год регистрации сертификата соответствия на систему   менеджмента 
безопасности пищевых продуктов и наименование органа по сертификации (заполняется, если организация-заявитель имела ранее сертификат соответствия на систему  менеджмента безопасности пищевых продуктов) ___________________________________________________________________
	      2.7  Руководитель группы  по обеспечению безопасности 
	


                                                                                                                                  должность, фамилия, имя, отчество

	телефон
	


     3  Организация обязуется:
· обеспечить все условия для проведения сертификации (предоставление документации, доступ ко всем подразделениям, ознакомление с документами и записями);
· выполнять правила и процедуры проведения сертификации;
· обеспечивать соответствие сертифицированной системы   менеджмента безопасности 
пищевых продуктов требованиям  СТБ ИСО 22000-2006;

-
оплачивать все расходы по проведению сертификации системы   менеджмента безопасности пищевых продуктов независимо от результатов.
       4  Контактное лицо _________________________________ тел. ________________________________

	Руководитель организации
	
	
	
	

	
	
	подпись
	
	фамилия, инициалы

	Главный бухгалтер
	
	
	
	

	
	
	подпись
	
	фамилия, инициалы

	
	
	М.П.
	
	


Состав исходной информации для оценки СМБПП организаций-заявителей

1 Сведения о производстве:
- структурная схема организации-заявителя, включающая основные и вспомогательные производственные подразделения, инженерные и административные службы с указанием связей между ними;

- структурная схема СМБПП с включением в нее подразделений, филиалов и/или площадок, на которые распространяется действие СМБПП;

- перечень этапов производства, обработки и распределения, входящих в область действия СМБПП;

- состав группы по обеспечению безопасности пищевых продуктов;

- численность работающих, на которых распространяется область действия СМБПП;

- сменность работ на производстве (количество рабочих смен);

- наличие и количество производственного персонала с неполной занятостью и (или) привлекае​мого по договору;

- наличие филиалов и  площадок, их расположение;

- наличие параллельных производственных линий;

- информация, касающаяся управления процессами, переданными в аутсорсинг. 

2  Сведения о продукции:
- наименование продукции, производство которой  охвачено СМБПП;

- наименование категории и сектора пищевой цепи;

- информация о сезонности производства по каждому  наименованию продукции, производство которой охвачено СМБПП (при наличии);

- объем изготовления продукции, в том числе объем поставок на экспорт (указывают для каждого   наименования продукции);

- перечень стран, в которые поставляется продукция.

3  Перечень:

-  ТНПА, устанавливающих  требования к выпускаемой продукции;

- санитарных инструкций, имеющихся в организации.

4  Документы  СМБПП, включающие:

- политику в области безопасности пищевых продуктов;

- цели в области безопасности пищевых продуктов;

- описание сырья, ингредиентов, пищевых добавок и упаковки, контактирующей с пищевыми продуктами, в соответствии с заявленной областью сертификации;

- описание конечных продуктов;

- блок-схемы для продуктов и (или)процессов, на которые распространяется действие  СМБПП;

- план-схему территории организации-заявителя с указанием производственных, административных и вспомогательных зданий и сооружений, мусоросборников, ограждений и коммуникаций с указанием маршрутов движения сырья, готовой продукции, отходов и т.д.;

- планы производственных  и вспомогательных  помещений с  указанием маршрутов движения сырья, вспомогательных материалов, полуфабрикатов, готовой продукции, персонала, побочных продуктов и отходов;

- перечень идентифицированных опасностей;

- методологию оценки  и результаты оценки опасностей;

- результаты выбора и оценки мер контроля (методология и параметры, используемые для классификации мер контроля);

- рабочие программы предварительных условий (рабочие ППУ);

- план НАССР;

- схемы обмена информацией с внешними организациями и внутри организации;

- программы предварительных условий (ППУ);

- процедуру управления документацией;

- процедуру управления записями;

- процедуру по обращению с потенциально опасными продуктами;

- процедуру, определяющую действия по коррекции;

- процедуру по корректирующим действиям;

- процедуру изъятия;

- процедуру проведения внутренних аудитов  СМБПП;

- систему прослеживаемости;

- процедуру управления потенциальными аварийными ситуациями и несчастными случаями;

- технологические инструкции на выпуск продукции, производимой в рамках СМБПП.

5 Результаты  проверок надзорных (контролирующих) органов:

- акты проверок, предписания от территориальных   надзорных (контролирующих) органов;

- корректирующие мероприятия по результатам проверок надзорных (контролирующих) органов (информацию о результатах проверок представить в форме таблицы 1). 
6   Информация о безопасности продукции за последний календарный год:

- данные об аварийных ситуациях и несчастных случаях, которые могут повлиять  на безопасность  пищевых продуктов, и данные об изъятиях небезопасной продукции;

- данные о рекламациях, претензиях, жалобах и происшествиях, связанных с нарушением требований безопасности продукции. 

Представитель руководства

организации-заявителя              ___________________     _____________   ______________________    






(должность)                         (подпись)                  (инициалы, фамилия)

Таблица 1 - Информация о результатах проверок инспекции Госстандарта за соблюдением требований стандартов при производстве продукции  в течение _______г. 

Результаты проверки _________________________________________________________________

                                                  (проверок не было, проверки положительные, проверки отрицательные)

Дата проверки ______________, № акта ________________

При отрицательных результатах проверки предоставьте следующую информацию:

	Выявленное

несоответствие
	Меры                              по устранению выявленных несоответствий
	Оценка эффективности (результативности) 

предпринятых мер
	Причины

возникновения

выявленных

несоответствий
	Меры 

по предотвращению 

повторения несоответствий
	Действия 

по совершенствованию 

действующих на предприятии 

процессов процедур

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


_________________________

_______________________

_________________________

             Должность



подпись

                                     инициалы, фамилия

Анкета-вопросник

___________________________________________________________________________________

наименование организации-заявителя

___________________________________________________________________________________

наименование  продукции, применительно к которой осуществляются работы

___________________________________________________________________________________

по сертификации системы менеджмента безопасности пищевых продуктов
__________________________________________________________________________________

Ф.И.О., должность лица, ответственного за систему менеджмента безопасности пищевых продуктов организации-заявителя

Дата заполнения анкеты:  ___________________ 20___                ______________________

           подпись                    

	№ п/п
	Вопросы
	Критерии аудита           СТБ ИСО 22000
	(             если "да"


	Комментарий (требуется, если ответ "нет")

	
	Система менеджмента безопасности пищевых продуктов
	4
	
	

	
	Общие требования
	4.1
	
	

	1
	Подтверждает ли организация, что она создала, документировала, внедрила и поддерживает в рабочем состоянии систему менеджмента безопасности пищевых продуктов (далее - СМБПП), обновляет ее по мере необходимости
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	2
	Определена ли область применения СМБПП

Оговорены ли в области применения продукты (или их категории), процессы и места производства
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	3
	-Обеспечивается ли идентификация, оценка и контроль опасностей пищевых продуктов, таким образом, чтобы продукция данной организации не могла нанести вред потребителю
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	4
	-Предоставляется ли соответствующая информация по вопросам безопасности, связанным с продукцией 
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	5
	-предоставляется ли информация относительно разработки, внедрения и актуализации системы менеджмента безопасности пищевых продуктов в рамках организации в степени, необходимой для обеспечения безопасности пищевых продуктов
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	6
	Обеспечивается ли контроль процессов, которые организация отдает в подряд, и который может оказать воздействие на конечный продукт (если таковые имеются)
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Требования к документации
	4.2
	
	

	
	Общие положения
	4.2.1
	
	

	
	Содержит ли документация системы менеджмента безопасности пищевых продуктов:
	
	
	

	7
	-  документально оформленные политику и цели в области безопасности пищевых продуктов
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	8
	-  документированные процедуры и записи, требуемые стандартом;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	9
	-  документы, необходимые организации для обеспечения эффективной разработки, внедрения и обновления СМБПП 
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Управление документами
	4.2.2
	
	

	10
	Установлена ли документированная процедура, определяющая меры управления, необходимые для:

-  утверждения документов на соответствие требованиям ИСО 22000 (далее - стандарт) до их выпуска;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	11
	-  анализ и актуализацию по мере необходимости и переутверждение документов;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	12
	-  обеспечение идентификации изменений и статуса пересмотра документов;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	13
	-  обеспечение доступности соответствующих версий применяемых документов в местах их использования
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	14
	-  обеспечение сохранения четкости и распознаваемости документов;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	15
	-  обеспечение идентификации документов внешнего происхождения и контроля над их распространением;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	16
	-  предотвращение непреднамеренного использования устаревших документов и применение соответствующей идентификации документов, оставленных после отмены для каких-либо целей.


	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Управление записями
	4.2.3
	
	

	17
	Ведутся, поддерживаются в рабочем состоянии, идентифицируются и сохраняются ли записи, чтобы доказать соответствие требованиям стандарта и результативность СМБПП
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	ОТВЕТСТВЕННОСТЬ РУКОВОДСТВА
	5
	
	

	
	Обязательства руководства
	5.1
	
	

	
	Имеется ли подтверждение обязательств  высшего руководства по разработке и внедрению СМБПП, а также постоянному улучшению ее эффективности посредством:
	
	
	

	18
	-  демонстрации того, что безопасность пищевых продуктов, подтверждается коммерческими целями организации;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	19
	-  доведения до сведения организации важности выполнения требований настоящего стандарта, законодательных и обязательных требований, а также требований потребителей, касающихся безопасности пищевых продуктов;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	20
	-  разработки политики в области безопасности пищевых продуктов;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	21
	-  обеспечения разработки целей в области качества;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	22
	-  проведения анализа со стороны руководства;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	23
	-  обеспечения необходимыми ресурсами.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Политика в области безопасности пищевых продуктов
	5.2
	
	

	24
	Подтверждается ли ,что высшее руководство определило, документировало и сообщило информацию о своей политике в области безопасности пищевых продуктов.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Обеспечивает ли высшее руководство, чтобы Политика:
	
	
	

	25
	-  соответствовала законодательным регулирующим, и совместно согласуемым с потребителями требованиям;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	26
	-  была доведена до сведения персонала организации, внедрялась и поддерживалась на всех уровнях организации;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	27
	-  анализировалась на постоянную пригодность;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	28
	-  обеспечивала адекватное рассмотрение информации
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	29
	-  поддерживалась измеряемыми целями.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Планирование системы управления безопасностью пищевых продуктов
	5.3
	
	

	30
	Обеспечило ли высшее руководство, чтобы планирование системы управления безопасностью пищевых продуктов осуществлялось для выполнения требований, приведенных в п.4.1, а также для достижения целей организации, поддерживающих безопасность пищевых продукции.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	31
	Обеспечило ли высшее руководство, чтобы сохранялась целостность системы управления безопасностью пищевых продуктов при планировании и включении в нее изменений.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Ответственность и полномочия
	5.4
	
	

	32
	Обеспечено ли высшим руководством определение и доведение до сведения персонала ответственности и полномочий.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	33
	Несет ли персонал ответственность за запись различных вопросов, связанных с системой управления безопасностью пищевых продуктов перед назначенным(и) работником(ками).
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	34
	Каким образом в организации определены ответственность и полномочия персонала
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Руководитель группы по обеспечению безопасности пищевых продуктов
	5.5
	
	

	
	Назначен ли руководитель группы по обеспечению безопасности пищевых продуктов несущий ответственность и имеющий полномочия, распространяющиеся на:
	
	
	

	35
	-  управление группой по обеспечению безопасности пищевых продуктов (см. 7.3.2) и организацию ее работ;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	36
	-  обеспечение  соответствующей подготовки и обучение членов группы по обеспечению безопасности пищевых продуктов;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	37
	-  гарантировать установление, внедрение, поддержание и актуализацию системы управления безопасностью пищевых продуктов
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	37
	-  отчитываться перед высшим руководством организации об эффективности и приемлемости системы управления безопасностью пищевых продуктов.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Обмен информацией
	5.6
	
	

	
	Обмен информацией с внешними организациями
	5.6.1
	
	

	
	Подтверждается ли что организация создала, внедрила и поддерживает в рабочем состоянии эффективные схемы обмена информацией с:
	
	
	

	38
	-  поставщиком и потребителем;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	39
	-  продавцами или потребителями, особенно в отношении информации, касающейся продукта (включая инструкции относительно предназначенного использования, особых требований к хранению и, в зависимости от ситуации, срока годности), запросов, контрактов или обработки заказов, включая изменения и обратную связь с клиентами, включая претензии клиентов;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	40
	-  законодательными и контролирующими органами;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	41
	-  другими организациями, которые оказывают воздействие, или на которые влияют эффективность или обновление систем менеджмента безопасности пищевых продуктов.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	42
	Предоставляет ли такой обмен информацию по вопросам безопасности пищевых продуктов, производимых организацией, которая может быть важна для других организаций в пищевой цепи, особенно в отношении известных опасностей для пищевых продуктов, которые должны контролироваться другими организациями в пищевой цепи. Ведутся ли записи обмена информацией.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	43
	Являются ли требования к безопасности пищевых продуктов со стороны продавцов, законодательных и контролирующих органов доступными.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	44
	Назначены ли лица и определены для них ответственность и полномочия по обмену любой информацией по безопасности пищевых продуктов с внешними организациями. Включается ли полученная таким образом информация, как входные данные в обновление системы в соответствии с 8.5.2 и анализ системы менеджмента со стороны руководства.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Обмен информацией внутри организации
	5.6.2
	
	

	45
	Подтверждается ли, что организация создала, внедрила и поддерживает в рабочем состоянии эффективные схемы обмена информацией с персоналом по вопросам, влияющим на пищевую безопасность.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Обеспечивает ли организация для поддержания результативной системы менеджмента безопасности пищевых продуктов, своевременное информирование группы по обеспечению безопасности пищевых продуктов об изменениях, включающих, но не ограничивающихся этим, следующее:
	
	
	

	46
	-  продукты или новые продукты;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	47
	-  сырье, ингредиенты и услуги;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	48
	-  системы производства и оборудование;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	49
	-  производственные помещения, размещение оборудования, условия окружающей среды;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	50
	-  программы очистки и санитарной обработки;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	51
	-  системы упаковки, хранения и дистрибьюции;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	52
	-  уровень квалификации персонала и/или распределение ответственности и полномочий;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	53
	-  нормативные и законодательные требования;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	54
	-  сведения о пищевых опасностях и мерах контроля;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	55
	-  требования потребителя, отраслевые и иные требования, которые соблюдает организация;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	56
	-  соответствующие запросы внешних заинтересованных сторон;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	57
	-  претензии, указывающие на опасности, связанные с данным продуктом;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	58
	-  прочие условия, которые могут оказать влияние на пищевую безопасность.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	59
	Включает ли группа обеспечения безопасности пищевых продуктов полученную информацию в обновление системы менеджмента безопасности пищевых продуктов (см. 8.5.2). Обеспечивает ли высшее руководство включение этой информации как входные данные в анализ системы руководством (см. 8.5.2).
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Готовность к аварийным ситуациям и реагирование
	5.7
	
	

	60
	Подтверждается ли, что Высшее руководство разработало, внедрило и поддерживает в рабочем состоянии процедуры управления потенциальными аварийными ситуациями и несчастными случаями, которые могут повлиять на безопасность пищевых продуктов и которые имеют отношение к роли организации в пищевой цепи.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Анализ со стороны руководства
	5.8
	
	

	
	Общие положения
	5.8.1
	
	

	61
	Анализирует ли высшее руководство через запланированные интервалы времени систему менеджмента безопасности пищевых продуктов организации для обеспечения ее постоянной пригодности, адекватности и результативности.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	62
	Включает ли анализ со стороны руководства оценку возможностей улучшения и потребность в изменении системы менеджмента безопасности пищевых продуктов, включая политику в области безопасности пищевых продуктов.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	63
	Поддерживаются ли в рабочем состоянии записи об анализе со стороны руководства (4.2.3).
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Входные данные для анализа
	5.8.2
	
	

	
	Включают ли данные для анализа со стороны руководства:
	
	
	

	64
	-  анализ результатов деятельности по верификации (см. 8.4.3);
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	65
	-  изменение условий, которые могут оказать влияние на безопасность пищевых продуктов (см. 5.6.2);
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	66
	-  аварийные ситуации, несчастные случаи (см. п. 5.7) и изъятия(включая возврат) (см. 7.4.10);
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	67
	-  анализ результатов деятельности по обновлению системы (см. 8.5.2);
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	68
	-  анализ деятельности по обмену информацией, включая обратную связь с потребителями (см. 5.6.1);
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	69
	-  внешний аудит или инспекционный контроль.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	70
	Представляются ли данные таким образом, чтобы высшее руководство могло соотнести эту информацию с установленными целями системы менеджмента безопасности пищевых продуктов.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Выходные данные анализа
	5.8.3
	
	

	
	Содержат ли выходные данные анализа решения и действия, относящиеся к:
	
	
	

	71
	- обеспечению безопасности пищевых продуктов (см. 4.1);
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	72
	-  повышению результативности системы менеджмента безопасности пищевых продуктов (см. 8.5);
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	73
	-  потребностям в ресурсах (см. 6.1);
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	74
	-  пересмотру политики и соответствующих целей организации в области безопасности пищевых продуктов (см. 5.2).
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	МЕНЕДЖМЕНТ РЕСУРСОВ
	6
	
	

	
	Обеспечение ресурсами
	6.1
	
	

	75
	Обеспечила ли организация наличие соответствующих ресурсов для создания, внедрения, поддержания в рабочем состоянии и актуализации СМБПП.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Человеческие ресурсы
	6.2
	
	

	
	Общие положения
	6.2.1
	
	

	76
	Имеет ли группа по обеспечению безопасности пищевых продуктов и другой персонал, выполняющий действия, которые могут повлиять на пищевую безопасность квалификацию, соответствующее образование, навыки и опыт работы.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	77
	Каким образом осуществляется регистрация соглашений или договоров, определяющих ответственность и полномочия внешних экспертов.


	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Компетентность, осведомленность и подготовка
	6.2.2
	
	

	78
	Установлены ли в организации требования к необходимой компетентности персонала, выполняющего работу, влияющую на безопасность пищевых продуктов 
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	79
	Обеспечивается ли обучение, подготовка или другие действия с целью удовлетворения требований к компетентности персонала
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	80
	Проводится ли оценка эффективности обучения персонала и других мер по повышению компетентности
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	81
	Оценивается ли  внедрение и результативность вышеперечисленного


	
	 FORMCHECKBOX 


	

	82
	Как обеспечивается осведомленность персонала организации о важности их индивидуальных действий в обеспечении безопасности пищевых продуктов;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	83
	Как осуществляется оценка понимания требований эффективного обмена информацией (см. 5.6) персоналом, чья деятельность влияет на безопасность пищевых продуктов;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	84
	Сохраняются ли в рабочем состоянии соответствующие записи об образовании, подготовке, навыках и опыте персонала организации
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Инфраструктура
	6.3
	
	

	85
	Определена, обеспечена и поддерживается ли в рабочем состоянии инфраструктура, необходимая для выполнения требований СТБ ИСО 22000
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Производственная среда
	6.4
	
	

	86
	Определены ли требования к производственной среде, обеспечивающей  выпуск безопасной продукции, соответствующей требованиям, обеспечено ли управление производственной средой
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Планирование и реализация безопасных продуктов
	7
	
	

	
	Общие положения
	7.1
	
	

	87
	Планирует и разрабатывает ли организация процессы, необходимые для создания безопасных продуктов.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	88
	Подтверждает ли организация внедрение, осуществление и обеспечение результативности запланированных действий и любых изменений этих действий. К этим действиям относятся ППУ, а также рабочие ППУ и/или план HACCP.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Программа предварительных условий (ППУ)
	7.2.
	
	

	
	Обеспечивают ли ППУ контроль над:
	7.2.1
	
	

	89
	-  вероятностью внесения опасностей в пищевые продукты через окружающую производственную среду;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	90
	-  биологическим, химическим и физическим загрязнением продуктов, включая перекрестное загрязнение продуктов между собой;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	91
	-  уровнями опасности в продуктах и среде переработки продуктов.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Подтверждается ли что ППУ:
	7.2.2
	
	

	92
	-  соответствуют потребностям организации с учетом безопасности пищевых продуктов;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	93
	-  соответствуют типу и объему функций и характеру производимой и/или обрабатываемой продукции;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	94
	-  внедрены во всей производственной системе, либо как программы, применимые в целом, либо как программы, применимые к конкретному продукту или производственной линии;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	95
	-  утверждены группой по обеспечению безопасности пищевых продуктов.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	96
	-  Определила ли организация нормативные и законодательные требования, относящиеся к вышеперечисленному.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	97
	Использует ли организация при выборе или создании ППУ нормативные и законодательные требования, требования потребителя, официальные инструкции, принципы и кодексы установившейся практики Комиссии Кодекс Алиментариус, национальные, международные или отраслевые стандарты.
	7.2.3
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Учитывает ли организация при создании ППУ:
	
	
	

	98
	-  конструкцию и расположение зданий и относящихся к ним инженерных сетей;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	99
	-  расположение помещений, включая рабочие места и рабочее оборудование;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	100
	-  подвод воздуха, воды, энергии и другие инженерные коммуникации;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	101
	-  вспомогательные службы, включая утилизацию отходов и сточных вод;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	102
	-  пригодность оборудования и его доступность для очистки, обслуживания и профилактических осмотров;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	103
	-  управление приобретенными материалами (например, сырьем, ингредиентами, химическими веществами и упаковочными материалами), запасами (водой, воздухом, паром, льдом), отходами (твердыми отходами, сточными водами) и обработку продуктов (хранение и транспортировку);
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	104
	-  меры по предотвращению перекрестного загрязнения;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	105
	-  чистку и санитарную обработку;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	106
	-  дезинсекцию;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	107
	-  гигиену персонала;
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	108
	-  другие вопросы, имеющие отношение к ППУ.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	109
	Планирует ли организация верификацию ППУ.  

-подтверждается ли обновление ППУ. 

-поддерживаются ли  в рабочем состоянии записи по верификации и изменениям.

-содержат ли документы указания, как управлять деятельностью, включенной в ППУ.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Предварительные меры для проведения анализа опасностей
	7.3
	
	

	
	Общие положения
	7.3.1
	
	

	110
	Осуществляет ли организация записи о сборе, поддержании, актуализации и документировании всей информации, необходимой для проведения анализа опасностей.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Группа по обеспечению безопасности пищевых продуктов
	7.3.2
	
	

	111
	Обладает ли группа по обеспечению безопасности пищевых продуктов достаточным опытом и знаниями в области разработки и внедрения системы менеджмента безопасности пищевых продуктов.
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	112
	Подтверждается ли документально наличие у членов группы по обеспечению безопасности пищевых продуктов требуемых знаний и опыта
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	113
	Характеристики продукта
	7.3.3
	
	

	114
	Сырье, ингредиенты и материалы, контактирующие с пищевыми продуктами
	7.3.3.1
	 FORMCHECKBOX 


	

	115
	Характеристика конечных продуктов
	7.3.3.2
	 FORMCHECKBOX 


	

	116
	Использование по назначению
	7.3.4
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Блок-схемы, этапы процесса и меры контроля
	7.3.5
	
	

	
	Блок-схемы
	7.3.5.1
	
	

	117
	      Верифицирует ли группа по обеспечению безопасности пищевых продуктов правильность блок-схемы
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Описание этапов процесса и мер контроля
	7.3.5.2
	
	

	118
	Описываются ли внешние требования (например, регламентирующих органов или потребителей)
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Анализ опасностей
	7.4
	
	

	
	Общие положения
	7.4.1
	
	

	119
	Проводится ли анализ опасностей с целью определения опасностей, которые требуется контролировать, степени контроля, необходимой для обеспечения безопасности пищевых продуктов, и комбинации мер контроля
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Идентификация опасностей и определение приемлемых уровней
	7.4.2
	
	

	120
	Поводит ли организация идентификацию опасностей для пищевых продуктов, возникновение которых ожидается в связи с видом продукта, типом процесса и реальным технологическим оборудованием
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	121
	Указываются ли этапы (сырьё, обработка, распространение), на которых может возникнуть опасность для пищевых продуктов
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	122
	Определяет ли организация для идентифицированной опасности (когда это возможно) приемлемый уровень опасности в конечном продукте
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	123
	Учитывает ли этот уровень установленные нормативные и законодательные требования, требования потребителя к безопасности пищевых продуктов, использование потребителем продуктов по назначению
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Оценка опасностей
	7.4.3
	
	

	124
	Оценивается ли каждая опасность для пищевого продукта в соответствии с серьёзностью отрицательных воздействий на здоровье 
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Выбор и оценка мер контроля
	7.4.4
	
	

	125
	Распределяются ли выбранные методы контроля по категориям (управляются рабочими ППУ или планом НАССР)
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Создание рабочих программ предварительных условий
	7.5
	
	

	126
	Содержат ли рабочие ППУ:

- опасности для пищевых продуктов, управляемые программой;

- меры контроля;

- процедуры мониторинга, которые демонстрируют внедрение ППУ;

- коррекции и корректирующие действия, которые должны быть предприняты, если мониторинг показывает, что рабочие ППУ не управляются;

- ответственность и полномочия;

- записи мониторинга
	
	 FORMCHECKBOX 

 FORMCHECKBOX 
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 FORMCHECKBOX 

 FORMCHECKBOX 

 FORMCHECKBOX 

	

	
	Разработка плана НАССР
	7.6
	
	

	
	План НАССР
	7.6.1
	
	

	127
	Содержит ли план НАССР для каждой идентифицированной ККТ критические пределы 
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Идентификация ККТ
	7.6.2
	
	

	
	Определение критических пределов для ККТ
	7.6.3
	
	

	128
	Проводится ли мониторинг критических пределов
	
	 FORMCHECKBOX 

	

	
	Система для мониторинга ККТ
	7.6.4
	
	

	129
	Включает ли система мониторинга все плановые измерения или наблюдения, относящиеся к критическим пределам
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	140
	Содержит ли система мониторинга:

- используемые устройства для мониторинга;

- применимые методы калибровки;

- частоту мониторинга;

- ответственность и полномочия, относящиеся к мониторингу и оценке результатов мониторинга;

- требования к записям и методы их введения
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Действия в случае превышения критических пределов
	7.6.5
	
	

	141
	Обеспечивают ли действия в случае превышения критических пределов идентификацию причины несоответствия, возвращение параметров, контролируемых в ККТ, под контроль и предотвращение повторения этой ситуации
	
	 FORMCHECKBOX 


	

	142
	Актуализация предварительной информации и документов, устанавливающих программы предварительных условий и план НАССР
	7.7
	 FORMCHECKBOX 


	

	
	Планирование верификации
	7.8
	
	

	143
	При планировании верификации определяет ли организация цель, методы и частоту действий по верификации, а также ответственность за их выполнение
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